ZUR EINSTIMMUNG

»ROSA-LINDE* s.00
CRODINO SPRITZ (ikoholfrei) 6.50
SPARKLING TEA 6.00
PRI SECCO (aikonolfrei) 6.50
»ZILLERTAL MULE“1150
GRUNER VELTLINER FRIZZANTE Weingut Gschweicher s.50
CHASSENAY ARCE - Champagner - Selection Bruto ) 1250

»ZILLERTAL-TYROL* IMPERIAL ZWICKEL 4.0

WEINEMPFEHLUNGEN o,1)

GRUNER VELTLINER Muschelkalk, Weingut Gmeinback 4.50
SAUVIGNON BLANC Weingut Unger s.50
WELSCHRIESLING, Weingut Platzer 450

CUVEE LINDENBLUTE (CH/GM), Weingut Auer s5.00
ROSE (BF), Weingut Strehn .50

BLAUFRANKISCH Weingut Kerschbaum s.so0
BLACK PEPPER (Sz/Z/ME/CS), Weingut Pfneis| s.00
CUVEE JOHANNES (ZW/M/CS), Weingut Auer s.50

VORSPEISEN

VARIATION vVOM EDELFISCH
Waller - Thunfisch - Saibling 1650

TAFELSPITZ-SULZCHEN
Paprika - Balsamicolinsen - Kerndl 1250

TATAR VOM ,,LINDE-HOFKALB*
Sauerrahm-Thunfischcreme - Kapern - Oliven 1650

Bunter SALATTELLER 10.00

RINDFLEISCHSUPPE
mit Frittaten oder Nudeln so0 mit GrieBnocker! 7.00

BARLAUCHSUPPE - Frischkaserdllchen 1oso
KAROTTEN-INGWERSCHAUMSUPPE - Apfel sso0



TRADITIONELLE WIRTSHAUSKUCHE

SAIBLINGSFILET

Krauterschaum - aromatische Gemusecreme - Rohnen 32.00

MAISHENDLBRUST
Paprikaschaum - Béarlauchrisotto 26.00

CORDON BLEU vOM LANDSCHWEIN
Preiselbeeren - Erdapfel-Wildkrautersalat 23.00

ZWIEBELROSTBRATEN ,,LINDE*
Krautererdapfel - Wildbrokkoli -+ Senfgurke 29.00

ENTRECOTE VOM JUNGRIND

21 Tage gereift
Grillgemise - Erdapfelspalten - Krauterbutter

200g 34.00 - 300g 45.00

SCHLUTZKRAPFEN (HANDGEMACHT)
Spinat-Topfenfille - braune Butter - Parmesan 2250

AUS HAUSEIGENER LANDWIRTSCHAFT

ZILLERTALER OFENLEBER
Speckwirsing - Erdapfelpliree 2550

BRIES vom MILCHKALB
Honig-BalsamicosoBe - Mandelpolenta - Apfel 2850

VEGETARISCHES MENU

KAROTTEN-INGWERSCHAUMSUPPE - Apfel sso

BARLAUCHNUDELN
Ziegenkase - Tomaten - Oliven 2250

CREME BRULEE
Sorbet - Espuma - Weichsel 12.00

als 3-Gang-Men( Euro 40.00



WIRTSHAUS-MENU

TAFELSPITZ-SULZCHEN
Paprika - Balsamicolinsen - Kerndl 1250

»SCHWEINEREI*

(Zungerl - Backerl - Bauch)
Erdapfelpiree - Rahmkohlrabi - Sprossenkohl 2950

»LINDE-HEUMILCH“- VARIATION 13.00

als 3-Gang-Men( Euro 52.00

GLASWEISE KORRESPONDIERENDE
ZILLERTALBIER-BEGLEITUNG

3 Gléaser 11.50

FRUHLINGS-MENU

TATAR VOM ,,LINDE-HOFKALB*
Sauerrahm-Thunfischcreme - Kapern - Oliven 1650

HALASZLE
Edelfische - Garnele - Knoblauchbaguette 2s.50

DAS BESTE vom RIND
FILET & BACKERL
Erbsen-Erdéapfelcreme - Frihlingsgemise - Pilze 3s.00

VANILLE-SCHOKOPARFAIT
Baumkuchen - Apfelkompott - Luftschokolade 13.00

als 4-Gang-Meni Euro 78.00
als 3-Gang-Meni Euro ss.00

GLASWEISE KORRESPONDIERENDE
GETRANKEBEGLEITUNG

3 Glaser 21.00
4 Glaser 2s.00
GLASWEISE ALKOHOLFREI

3 Gléaser 18.00
4 Glaser 24.00



KASE
(VON MILD BIS KRAFTIG) 13.50

ZUM NACHTISCH

NACHSPEISEN-VARIATION 13.00
(SUSSE UBERRASCHUNGEN)

CREME BRULEE
Sorbet - Espuma - Weichsel 12.00

»LINDE-HEUMILCH“- VARIATION 13.00

VANILLE-SCHOKOPARFAIT
Baumkuchen - Apfelkompott - Luftschokolade 13.00

GEMISCHTES EIS 750
DREIERLEI SORBETS s:s0
VANILLEEIS - heiBe Himbeeren s:50
GERUHRTER EISKAFFEE - Weinbrand sso

KINDERPORTIONEN

bereiten wir gerne von samtlichen Speisen zu einem speziellen Preis!

GEDECK

Aufstriche - hausgemachte Spezialitédten - Ofenfrisches Geback euro 3.00 pro Person
Mittags wahlweise ~ Abends zu jeder Bestellung

WEINE - HALBFLASCHEN (0.3751)

2021 Griiner Veltliner - Smaragd - Ried Achleiten - Lehensteiner, Wachau 2s.00
2016 Riesling - Ried Zobinger Gaisberg 10TW - Hirsch, Kamptal s6.00

2018 Gabarinza - Heinrich, Neusiedlersee
Blaufréankisch, Merlot, Zweigelt 43.00

2015 Titan - Tesch, Neckenmarkt, Mittelburgenland
Blaufréankisch, Cabernet Sauvignon, Merlot 43.00

2015 Chianti classico Riserva DOCG - Capannelle, Toskana ss.oo




